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[ RESOLUCION DIGITAL ]

CHACRAS DE CORIA, 31 DE JULIO DE 2025.-
VISTO:

El EXPEDIENTE N° 16482/2025, en el cual corre agregado el proyecto:
“DIPLOMATURA DE POSGRADO EN PLANIFICACION, INNOVACION Y GESTION DEL

ENOTURISMO”, elaborado por la FACULTAD DE CIENCIAS AGRARIAS y la FACULTAD DE
FILOSOFIA Y LETRAS de la UNCUYO, y

CONSIDERANDO:

Que, dicho proyecto tiene por finalidad, dentro de las practicas turisticas
que se despliegan en el espacio rural, el enoturismo, actividad que ha logrado posicionarse como
una de las mas destacadas, considerandose un sector de gran crecimiento e importancia
estratégica para las provincias vitivinicolas.

Que el su objetivo general es formar profesionales en el desarrollo de
estrategias de planificacion, innovacion y gestion de la actividad enoturistica, considerando las
esferas Social, Econdémica y Ambiental.

Que la presente propuesta esta dirigida a diferentes profesionales que
sean actores directos o indirectos en el area enoturismo, pero que quieran adquirir un
conocimiento mas profundo en la temética, con el fin de aplicar conceptos en el ambito tanto
publico como privado. Particularmente a alumnos de posgrado de maestrias, doctorados y
profesionales afines en el sector enoturistico.

Que la Secretaria de Investigacion, Internacionales y Posgrado de la
Facultad, presta conformidad al proyecto de referencia.

Que el presente proyecto cuenta con el visto bueno de este Decanato,
quien aconseja aprobar la propuesta presentada.

Que, tratado por el Consejo Directivo, en sesién ordinaria del dia 26 de
junio de 2025, aprob6 la realizacion de dicha propuesta.

Por ello y en uso do sus atribuciones,

EL CONSEJO DIRECTIVO DE LA FACULTAD DE CIENCIAS AGRARIAS
RESUELVE:

ARTICULO 1°.- Solicitar al Consejo Superior de la UNIVERSIDAD NACIONAL DE CUYO, la
creacién de la “DIPLOMATURA DE POSGRADO EN PLANIFICACION, INNOVACION Y

GESTION DEL ENOTURISMO”, en el ambito de la FACULTAD DE CIENCIAS AGRARIAS y la
FACULTAD DE FILOSOFIA Y LETRAS de la UNCUYO.

ARTICULO 2°.- Aprobar la organizacion curricular de la “DIPLOMATURA DE POSGRADO EN
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PLANIFICACION, INNOVACION Y GESTION DEL ENOTURISMO”, a desarrollarse en el
ambito de la Facultad de Ciencias Agrarias y la Facultad de Filosofia y Letras de la UNCUYO,

de acuerdo con el detalle establecido en el ANEXO I, que forma parte de la presente norma.

ARTICULO 3°.- Solicitar al Consejo Superior de la UNIVERSIDAD NACIONAL DE CUYO, la
ratificacion de la presente resolucion.

ARTICULO 4°.- Comuniquese e insértese en el libro de Resoluciones.

resoLucion e 1 874
R.M.
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Dra. Ana Carmen COHEN

SECRETARIA DE INVESTIGACION, Dra. Ing. Agr. Maria Flavia FILIPPINI
INTERNACIONALES Y POSGRADO DECANA
FACULTAD DE CIENCIAS AGRARIAS FACULTAD DE CIENCIAS AGRARIAS
UNIVERSIDAD NACIONAL DE CUYO UNIVERSIDAD NACIONAL DE CUYO
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ANEXO |
“DIPLOMATURA DE POSGRADO EN PLANIFICACION, INNOVACION Y GESTION DEL ENOTURISMO”

DETALLE DE LA ORGANIZACION CURRICULAR

Identificacion del proyecto:
DIPLOMATURA DE POSGRADO EN PLANIFICACION, INNOVACION Y GESTION DEL
ENOTURISMO

Unidades académicas responsables:
FACULTAD DE CIENCIAS AGRARIAS — FACULTAD DE FILOSOFIA Y LETRAS de la
UNIVERSIDAD NACIONAL DE CUYO

Fundamentacion:
Dentro de las practicas turisticas que se despliegan en el espacio rural, el enoturismo es una de
las actividades que ha logrado posicionarse como una de las mas destacadas, considerandose
un sector de gran crecimiento e importancia estratégica para las provincias vitivinicolas. En
Argentina, la modalidad de enoturismo como tal, nace a finales de los afios 90, junto con la
reconversién vitivinicola, la incorporacion de nuevas tecnologias, la promocion de la variedad
Malbec y la apertura a los mercados internacionales. En los inicios del proceso, las bodegas
incorporaron el turismo como una herramienta de marketing y posicionamiento para luego
avanzar hacia la consideracion del enoturismo como una unidad estratégica de negocios. De
esta manera, la oferta del enoturismo crecié de forma tal que los servicios ofrecidos en las
bodegas se empezaron a complementar con otros servicios de la regiéon, dando origen al
concepto de Caminos del Vino y de enodestino. Uno de los principales aspectos de la
vitivinicultura en conjunto con el enoturismo es la maodificacion de los espacios que, junto a los
recursos naturales de las diferentes zonas, genera externalidades con impactos positivos que
mejoran el paisaje y hacen mas atractiva la zona. En la Gltima década (2013-2023), la cantidad
de bodegas abiertas al turismo aumentd un 87%, alcanzando 375 bodegas distribuidas en 18
provincias. Mendoza es la que presenta la oferta mas amplia con 180 bodegas, seguida por Salta
con 30 y Catamarca con 29. El resto se distribuye en otras provincias tales como San Juan,
Cérdoba, Jujuy, La Rioja, entre otras. Segun la antigliedad de apertura al enoturismo, se puede
destacar que mas del 70% de las bodegas abri6 sus puertas hace menos de 14 afios, lo que deja
en manifiesto la reciente actividad en el pais (Observatorio Enoturismo Argentina, 2020). Las
visitas anuales promedios superan los 1,2 millones y se estima que por cada 1,72 visitas se
vende una botella de vino, destacando la importancia en la comercializacion directa del producto.
En cuanto a la procedencia de los visitantes, el 60% son turistas nacionales, el 26% son visitantes
locales y el 14% son extranjeros (Observatorio Econdmico del Turismo del Vino de la Republica
Argentina, 2023). En este contexto, se busca cubrir la demanda de todos los profesionales y
actores claves que conforman el sistema enoturistico, abarcando desde la produccién primaria
hasta la comercializacién de productos y servicios. Asimismo, involucrar otras actividades que
cooperan de manera directa o indirecta como son el transporte, el hospedaje, restaurantes,
industrias cercanas, entre otras. Cabe destacar que, el cambio climatico global ha aumentado la
conciencia e impulso por un desarrollo de turismo responsable y sostenible en el cual se enmarca
el enoturismo, con preferencias de viajes con menor impacto ambiental, actividades orientadas
a beneficiar a las comunidades locales y a la conservacion de los entornos naturales. El gran
desafio sera capacitar para disefar integralmente los espacios y recorridos turisticos para cumplir
con los protocolos exigidos. La diplomatura proporciona conocimientos especializados,
enrigueciendo la creciente demanda de turismo del vino, agregando valor a la experiencia del
visitante, promoviendo el patrimonio local y contribuyendo al desarrollo econémico de las
regiones vitivinicolas. A través de la formacién especializada, los profesionales pueden aprove-
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char las oportunidades en este sector y ofrecer experiencias auténticas y memorables a los
visitantes. La modalidad de la diplomatura permitira a los estudiantes y docentes intercambiar
conocimientos, establecer acciones educativas donde se garantice la pedagogia mediante el uso
de recursos digitales tales como foros, chats, archivos en linea, recursos audiovisuales,
videoconferencias, actividades, entre otros. Del mismo modo, el uso de plataformas como
Moodle, brinda la oportunidad de contar con un seguimiento personalizado de todos los
estudiantes, acompafandolos en el camino formativo.

Antecedentes:

La Universidad Nacional de Cuyo a través de la Facultad de Ciencias Agrarias y la Facultad de
Filosofia y Letras, presenta nutridos antecedentes académicos e institucionales vinculados a la
temética a la que se refiere esta Diplomatura. En este sentido, participa en actividades vinculadas
al sector que se detallan a continuacion: La Facultad de Ciencias Agrarias junto a la Secretaria
de Internacionales, Investigacién y Posgrado, por medio de un convenio de VitaGlobal entre la
Universitat Rovira i Virgili, Universidad de Chile y Universidad Nacional de Cuyo, dictaron el curso
de posgrado denominado “Planificacion y Gestién del Enoturismo”. Los antecedentes y la
vinculacion generada entre instituciones internacionales, sumado a las experiencias y
conocimientos previos, permitieron comprender la necesidad de capacitar en la tematica. Por
otro lado, la Universidad Nacional de Cuyo participa en un consorcio de Universidades Socias
en el “Proyecto Erasmus CLIMAR”. El objetivo principal de CLIMAR es vincular la investigacion
interdisciplinaria, la innovacion y la transferencia de conocimiento con el desarrollo curricular de
la educacion superior y la formacion profesional continua, a fin de preparar al sector turistico para
enfrentar mejor el cambio climético ransferencia de conocimiento con el desarrollo curricular de
la educacion superior y la formacion profesional continua, a fin de preparar al sector turistico para
enfrentar mejor el cambio climatico y mitigar sus impactos. Integran el consorcio Universidad e
Instituciones de Educacion Superior de Panama, México, Colombia, Argentina, Italia, Espafia e
Irlanda. Proyecto Erasmus CLIMAR- Strengthening research, innovation and knowledge transfer
on Climate Change & Tourism in Higher Education Institutions in Latin America (2023-2026). En
el 2008, por financiamiento del Consejo Universitario Italiano-Argentina, se realiz6 una
investigacion conjunta entre las Universidades Padova, Torino, Napoli y UNCUYO, que culminé
con la publicacion del libro: “La roadmap del turismo enoldgico”, editado por Franco Angeli en
2011. En el afio 2019, desde la Catedra de Economia y Politica Agraria se realiz6 un trabajo de
investigacion basado en encuestas realizadas in situ a enoturistas en 4 la Provincia de Mendoza.
El objetivo fue caracterizar las principales motivaciones y la construccion de perfiles de
enoturistas, comparando la edad de los visitantes, el ingreso promedio y el rango etario, con el
fin de realizar recomendaciones de politicas publicas y privadas para los distintos actores del
sector. Entre los afios 2020 a 2022 se realizaron diversas publicaciones en revistas
internacionales relacionadas a la tematica enoturistica. Lo que permitié abordar el tema desde el
punto de vista cientifico.

5) Objetivos:

- Objetivo General: Formar profesionales en el desarrollo de estrategias de planificacion,
innovacioén y gestion de la actividad enoturistica, considerando las esferas Social, Econdmica y
Ambiental.

- Objetivos Especificos:
e Analizar las tendencias del turismo en la actualidad y comprender los componentes del
enoturismo.
e Disefiar o mejorar productos enoturisticos como linea de negocio en las bodegas.
e Comprender la cadena de valor que genera el enoturismo.
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e Conocer los tipos de segmentacion de los enoturistas a través de los diferentes perfiles y
motivaciones.
e Comprender la necesidad de cooperacién y colaboracion en enoturismo a través de
asociaciones entre organizaciones publicas y/o privadas.
e Definir estrategias de promocién y comunicacién para destinos enoturisticos innovadores.
e Reconocer la potencialidad enoturisticas de las diferentes regiones y establecer posibles lineas
estratégicas de planificacion y gestion.

Destinatarios:

La presente propuesta esta dirigida a diferentes profesionales que sean actores directos o
indirectos en el &rea enoturismo, pero que quieran adquirir un conocimiento mas profundo en la
temadtica, con el fin de aplicar conceptos en el ambito tanto publico como privado. Particularmente
a alumnos de posgrado de maestrias, doctorados y profesionales afines en el sector enoturistico.

Requisitos de admision:

Seran admitidos todos aquellos profesionales que cumplan con las exigencias del art. 4 del
Anexo | de la Ordenanza 02/2015 CS. y sean aceptados por el Comité Académico. Los aspirantes
deberan inscribirse en las fechas designadas y acompafar la documentacién que le sea
requerida por las autoridades de la Secretaria de Posgrado. Los graduados en universidades
extranjeras podran acceder a la diplomatura si son egresados de universidades autorizadas
oficialmente en su pais y en las condiciones que puedan ser estipuladas en los convenios
universitarios suscriptos. Las solicitudes seran consideradas en forma individual por el Comité
Académico. Se debe enviar: copia del documento nacional de identidad de ambas caras o
documento similar (pasaporte) para extranjeros. Formulario de inscripcién y comprobante de

pago.

Cupo minimo y maximo:
Cupo minimo: 20 estudiantes.
Cupo maximo: 40 estudiantes. La inscripcion se dara por admitida con el pago de la misma.

Certificacion a otorgar:

“DIPLOMATURA EN PLANIFICACION, INNOVACION Y GESTION DEL ENOTURISMO”

En acuerdo con la Ord. N°59/2019-R., el certificado llevara las firmas del Secretario/a de la SIIP
del Rectorado, del Decano/a de la FCA-UNCUYO, del Secretario/a de la SIIP de la FCA-
UNCUYO vy el Director de la Diplomatura de posgrado.

10) Carga y distribucién horaria:

La forma de cursado sera mixta, con instancias presenciales de manera virtual remota sincrénica
y asincronica. Cada encuentro abarca tramos de dictado curso, horas de tutoria y evaluacion. La
diplomatura se imparte con la siguiente carga horaria:

Carga horaria total: 140 horas

e Instancias presenciales: 20 horas
e Instancias sincrénicas: 110 horas
e Instancias asincrénicas: 10 horas

11) Duracion y cronograma:
- Duracion: OCHO (8) meses
e 22 encuentros sincronicos
e 4 encuentros presenciales
e 2 trabajo autbnomo del estudiante

/1.

\ 1]
% (&J S M ™
/ )

RESOLUCION N° 181



s L 2025
( é"i UNCUYO T F(‘EEIUETIPQ\TEE IAS “ARIO DE FOMENTO ¥ DIVULGACION DE LA

UNIVERSIDAD - . .
N/ NACIONAL DE cuvo %-_ AGRARIAS | WVEsTIGACON NucLEAR

/1.
- Cronograma:
MODULO Carga horaria | Docente responsable
(Horas)
20 Gabriel Fidel

Introduccién y tendencias: _ . , .
1 | conceptos basicos, definiciones y gabrielalejandrofidel@ gmail.com

evolucion del enoturismo.

Disefio de productos enoturisticos 20 Salvador Anton Clave
2 salvador.anton@urv.cat

Estrategias de desarrollo del 20 Mgter. Sebastian Herrera
3 | enoturismo sostenible. (Turismo. FFyL)

Gestion del enoturismo 15 Lombard Tomio, Gastoén
4 (Turismo. FFyL)

e . Patricia Winter
Planificacion estratégica del

Enoturl_smq:, marketing, innovacion y pwinter@fca.uncu.edu.ar
5 | comunicacion especifica para 20
promocionar a bodegas, productos y
destinos enoturisticos.

_ _ 15 Leonardo Santoni
Perspectivas futuras y tendencias

6 | en el campo del enoturismo. Isantoni@fca.uncu.edu.ar
Investigacion y desarrollo de
proyectos relacionados.

7 | salida a campo 20 Todos los docentes

8 - 10 Todos los docentes
Trabajo Final Integrador (TFI).

TOTAL 140

12) Propuesta curricular

- Caracter de la Diplomatura
La diplomatura tendr& caracter permanente.

- Perfil de la diplomatura
Se espera que el participante que completo el cursado en la diplomatura sea capaz de:
Comprender la actividad enoturistica e identificar factores claves para orientar los
modelos de gestion.
Comprender cémo la actividad se integra a los procesos de desarrollo territorial a través
del analisis comparado de distintos modelos y el estudio de casos practicos.

- Alcances de la formacion
Aplicar técnicas y herramientas de innovacion al sector enoturistico.
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13) Descripcion de las actividades curriculares, contenidos minimos, coordinacion
académica

Contenidos minimos Actividad a desarrollar

Médulo 1:
Tema: Introduccién y tendencias.

Contenidos minimos:

Conceptos bésicos, definiciones y evolucién del
enoturismo. Importancia econdmica de la vitivinicultura.
Anadlisis de la oferta enoturistica en diversas escalas
geograficas. Andlisis de casos

Tedrico (presencial remoto)

Médulo 2:

Tema: Disefio de productos enoturisticos

Contenidos minimos:

Desarrollo de experiencias y actividades para los
visitantes en entornos vitivinicolas, como visitas a
bodegas, catas de vinos, maridajes, actividades culturales
y enogastronémicas relacionadas con el vino. Analisis de
casos.

Tedrico (presencial remoto)

Mdédulo 3:

Tema: Estrategias de desarrollo del enoturismo
sostenible.

Contenidos minimos:

Nuevas tendencias en el turismo rural. Identificacion de Tedrico (presencial remoto)
los impactos del enoturismo en el ambiente. Enoturismo
responsable. Marco de referencia en funcién de la Agenda
2030 de Desarrollo Sostenible. Andlisis de casos.

Madulo 4:

Tema: Gestion del enoturismo

Contenidos minimos:

Aspectos relacionados con la planificacién y gestion de
bodegas y vifiedos, incluyendo la comercializacion, Teodrico (presencial remoto)
promocién y atencion al cliente en el sector enoturistico.
Andlisis de casos.
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Contenidos minimos Actividad a desarrollar

Médulo 5:
Tema: Planificacion estratégica del Enoturismo: marketing,
innovacion y comunicacion.

Contenidos minimos: Tedrico (presencial remoto)
Comunicacién especifica para promocionar a bodegas,

productos y destinos enoturisticos. Uso de herramientas
digitales y redes sociales. Analisis de casos.

Mddulo 6:

Tema: Perspectivas futuras y tendencias en el campo del
enoturismo.

Contenidos minimos: Presencial
Investigacién y desarrollo de proyectos relacionados.
Trabajo Final Integrador (TFI).

14) Formas de evaluacion de la diplomatura y requisitos para su aprobacion

La diplomatura debe aprobarse en forma integral, mediante la asistencia, participacion activa,
evaluacion de cada uno de los modulos y la realizacion de un trabajo final integrador para
acceder a la certificacion establecida al concluir su desarrollo.

- Evaluacién de proceso

La evaluacién sera escrita con un sistema de preguntas abiertas (60% de la nota final) y con la
aprobacién de un trabajo que se expondra grupalmente (40% de la nota final). EI abandono
injustificado de cualquier médulo implica desaprobar la diplomatura.

Los tipos de evaluacion, segun el momento del proceso educativo seran: diagnostica, formativa
y final, con modalidades particulares segun cada médulo. Cada eje consta de médulos tedrico-
practicos que, segun su naturaleza curricular, se desarrollan con estrategias pedagogico-
didacticas diferentes y variadas. Dichas estrategias se orientan a la promocion de aprendizajes
significativos, enfatizando las siguientes competencias: andlisis, sintesis, juicio critico, toma de
decisiones, transferencia, produccion creativa y trabajo en equipo.

Los docentes responsables de cada modulo propondran una modalidad evaluativa para la
acreditacién consistente con el enfoque general, que sera consensuada con el comité académico
de la diplomatura y sera orientativa para su integracion en el trabajo final. Se prevé una instancia
de recuperacion al finalizar el cursado de cada médulo.

El resultado de las evaluaciones de cada moédulo se comunicard a los participantes luego de
cada instancia, con el propoésito de establecer el nivel de logros, dificultades y poder establecer

estrategias para la superacion de los obstaculos.
...
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15) Evaluacion final

Los estudiantes deberan exponer un trabajo final integrador de manera grupal con informacion
obtenida a partir de las visitas que se realizaran durante el cursado. El Trabajo Final Integrador
(TFI) consta de una produccion escrita individual por parte del estudiante que sera valorada y
calificada por un docente que forme parte del cuerpo académico de la diplomatura y su contenido
debe responder a los objetivos de la Diplomatura.

Dicha evaluacion ser& de caracter cualitativo: aprobado — desaprobado.

Se utilizaran los siguientes criterios de ponderacion:

a) claridad expositiva

b) relacion directa con temas centrales de la Diplomatura

¢) integracion de los conocimientos adquiridos.
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