U NCUYO T a%a%;xS > 2019 ,
gxg{g&g)ﬂ%ﬁ)ﬁ e \\ AG RAR'AS “ANO DE LA EXPORTACION"

CHACRAS DE coria, 2 2 0CT 2019
VISTO:

El EXP-CUY: 5142/2019, mediante el cual se tramita la aprobacion dei
PROGRAMA ANALITICO del Espacio Electivo INTRODUCCION A LA DEGUSTACION

DE VINOS del Departamento de Ciencias Enoldgicas y Agroalimentarias, para las Carreras de
INGENIERIA AGRONOMICA y de LICENCIATURA EN BROMATOLOGIA de esta Facultad, y

CONSIDERANDO:

Que el Programa presentado cuenta con la opinion favorable de los
Directores de las mencionadas Carreras.

Que la Comisién de Docencia y Concursos, sugiere aprobar el Programa
presentado.

Que tratado por el Consejo Directivo, en sesion del 08 de agosto de 2019,
resolvié favorablemente al respecto.

Por ello y en uso de sus atribuciones,

EL CONSEJO DIRECTIVO DE LA FACULTAD DE CIENCIAS AGRARIAS
RESUELVE:

ARTICULO 1°.- Aprobar y poner en vigencia el PROGRAMA ANALITICO del Espacio Electivo
INTRODUCCION A LA DEGUSTACION DE VINOS del Depar’[amento de Ciencias

Enolégicas y Agroalimentarias, para las Carreras de INGENIERIA AGRONOMICA y de
LICENCIATURA EN BROMATOLOGIA de esta Facultad, que como ANEXO | forma parte de la
presente resolucion.

ARTICULO 2°.- Comuniquese e insértese en el libro de resoluciones.
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Carrera: INGENIERIA AGRONOMICA
LICENCIATURA EN BROMATOLOGIA

Departamento: CIENCIAS ENOLOGICAS Y AGROALIMENTARIAS

Espacio Electivo: INTRODUCCION A LA DEGUSTACION
DE VINOS

ANEXO |

PROGRAMA ANALITICO

Aprobado por Resolucion N° 12019CD.

| -LOGROS

- Comprender los mecanismos del analisis sensorial.

- Interpretar los mecanismos neurofisiologicos que intervienen en la desgustacion de vinos y los
efectos del alcohol.

- Determinar el alcance del andlisis sensorial para el aprovechamiento en los procesos industriales
de elaboracion, estabilizacion y conservacion de los vinos.

- Aprender a describir los vinos a partir de una estructura progresiva de las partes que integran en
analisis sensorial.

- Desarrollar estrategias para la toma de decisiones en las préacticas viticolas, enologicas y
comerciales de la elaboracion de vinos.

li- PROGRAMACION ANALITICO

TEMA I: Introduccién
Generalidades. Identificacion de los gustos basicos. Subjetividad en la degustacion.
TEMA II: Mecanismos del analisis sensorial
El rol de los sentidos. La fisiologia del olfato y .del gusto. Fases de la degustacion.
Descripcién de los vinos: vocabulario especifico, glosario. Medidas de la agudeza

gustativa, umbrales e interferencias de los gustos.

TEMA llI: Fundamentos y caracteristicas de una evaluacién sensorial

Los elementos para el analisis sensorial, la sala, las copas, el servicio. El panel sensorial.
Pruebas de comparacion. Planillas. Interpretacion de datos.

TEMA 1V: Categorizacién de vinos

Relaciéon entre el manejo del vifiedo y la vinificacién con la composicion del vino y sus
caracteres sensoriales. Vinos varietales y genéricos. Las denominaciones de origen.

TEMA V: Defectos de los vinos

Vinos ¢on picadura acética y lactica, exceso de SO ; gusto o moho, oxidado, reducido,
gusto luz, aromas de caballeriza, otros.
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